
Schön, dass du da bist!
Mahlzeit beim Dresch...

Die Grundvoraussetzung für unsere naturnahe Küche sind einwandfreie Zutaten 
von zuverlässigen Lieferanten. Aus diesem Grund verarbeiten wir nur Rohstoffe die 

ausschließlich von hochwertiger Qualität sind.

Eier – Polzbauer I Erl
Obst & Gemüse – Fa.Feldbrach I Taufkirchen 
Kartoffeln & Rapsöl – Pranzenhof I Kirchbichl

Brot – Dorfbäckerei Maier I Erl und Eigenproduktion
Fisch – Fa. Bierbichler I Stephanskirchen 

Fleisch, Fisch & weitere Lebensmittel VoNatur – Fa. Riedhart Wörgl
Milchprodukte – Biokäserei Walchsee und Zillertalmilch

Honig – Eigenimkerei & Koasbiene
Essig – Apfelparadies Winklerhof

Olivenöl – Il Grotto Umbrien

RESTAURANT ÖFFNUNGSZEITEN: 
MO · DI · FR · SA 07:30–11:00 & 17:00–22:30 Uhr 

SONNTAG 07:30–15:00 Uhr

WARME KÜCHE:
MO · DI · FR · SA 17:30–20:30 Uhr

SONNTAG 11:30–14:00 Uhr

Reichhaltiges Frühstücksbuffet für Jedermann täglich von 07:30–11:00 Uhr
Frühstück inkl. Heißgetränke, Säfte vom Buffet & Eierspeisen 23,50 €

Wir bitten um Reservierung.

An Vorstellungstagen im Passions- oder Festspielhaus haben wir im Gasthaus 
geänderte Öffnungszeiten. Diese geben wir immer auf unserer 

Website und auf Social Media bekannt.

Folgst du uns schon auf Facebook & Instagram? @dresch_gasthaus_hotel



Aperitifs zum Anstoßen

Kleine Weinflaschen

Zum Durchstarten...

Klein, abe� oho...

Uhudler Frizzante – Weingut Jalits I Badersdorf I BGL  7,90 

Muskateller Frizzante – Weingut Mantler I Ebersbrunn I NÖ  7,90

Granggl Spritz – Prosecco I Granggl-Likör I Soda I Orange I Eis  9,50

Mojito Spritz – Weißwein I Mojito-Sirup I Soda I Minze I Eis I Zitrone  7,50

L’Esprit – Orangen-Rosmarin-Spritz I Weingut Arthur Metz I Marlenheim I FRA  8,90

JoRo-Spritz – alkoholfreier Prosecco I Johannisbeer-Rosmarin I Soda I Eis  7,90 alkoholfrei

San Bitter Grapefruit – San Bitter I Grapefruitsaft I Eis 6,50 alkoholfrei

Pago POP – Erdbeer-Minze oder Mango-Ingwer 6,50 alkoholfrei

Prosecco Spumante Brut BIO – Weingut La Jara I Veneto I ITA  18,00

2021 Chardonnay Ried Lores – Weingut Johannishof Reinisch I Tattendorf I NÖ  27,30

2022 Grüner Veltliner Federspiel – Weingut Domäne Wachau I Dürnstein I NÖ  17,90 

2019 Zweigelt Selection – Weingut Pimpel I Göttlesbrunn I NÖ  25,00

2020 Big John – Weingut Scheiblhofer I Andau I BGL  27,00

Wein-Preise in € und pro 0,375 l



Offene Weine
Ein Gläschen in Ehren...

WEISS

ROSÉ
ROT

2023 Sauvignon Blanc – Weingut Klein I Andau I BGL  4,80

2022 Weißburgunder – Weingut Assigal I Leibnitz I STMK  5,60

2023 Gelber Muskateller – Weingut Krispel I Hof bei Straden I STMK  5,70

2022 Donauriesling PIWI– Weingut Proidl I Senftenberg I NÖ  5,60

2023 Gemischter Satz – Weingut Mantler I Ebersbrunn I NÖ  4,50

2023 Rosé Kalk + Stein – Weingut Unger I Halbturn I BGL  5,50

2021 Blaufränkisch  – Weingut Unger I Halbturn I BGL 5,20

2022 Cuvee Classic – Weingut Scheiblhofer I Andau I BGL  4,70

2021 Zweigelt-Cabernet Sauvignon – Weingut Aumann I Tribuswinkel I NÖ  6,20

2022 Il Pumo Primitivo – Weingut San Marzano I Apulien I ITA  5,80

UNSERE HAUSWEINE

2022 Grüner Veltliner – Weingut Mantler I Ebersbrunn I NÖ  4,50

2021 Zweigelt – Weingut Mantler I Ebersbrunn I NÖ  4,50

Wein-Preise in € und pro 0,1 l

Wir bieten weitere ausgewählte Weine von unserer Weinkarte auch glasweise an. 
Die Weine zum Probieren wechseln regelmäßig – frage dazu einfach unser Servicepersonal.



Salate & Vegetarisches

Fü� den �nfan�...

Frisches & Knacki�es...

Hausgemachte Aufstriche & Brot 7,50 · für 2 Personen

Rindercarpaccio vom Black Angus Rind
gegrillte Schwammerl I gehobelter Parmesan I Pflücksalat 16,50

Burrata Caprese
San Marzano Tomaten I Kräuterpesto 15,50

Rinderbouillon mit hausgemachten Kräuterfritatten 8,50

Tom Kha Gai mit Gemüse und Hühnerfiletstreifen 10,50

Gemischter Salat
Blattsalate I gemischte Salate I Hausdressing I Kerndl 9,50

Fischschlemmersalat 
bunte Blattsalate I Räucherlachs I geräuchertes Forellenfilet
gegrillte Fischfilets I Riesengarnele I Dillsauce I Kerndl 23,90

Backhendlsalat 
bunte Blattsalate I gebackene Landhendlfilets I steirisches Kürbiskernöl

Kürbiskerne I Kerndl 18,90

Getrüffelte Steinpilz-Kartoffeltascherl
gegrillte Pfifferlinge I rote Zwiebel I Tomaten I Trüffelbutter

geriebener Schafsbergkäse vom Schulerhof 23,90

Vorspeisen & Suppen



Die süße Verführung...

Das Hauptaugenmerk...

Nachspeisen & Desserts

Filet vom Wolfsbarsch
Venerereis I Gemüsebouquet I Weißweinschaum 28,90

Wiener Schnitzel 
Petersilienkartoffeln I Zitrone I Preiselbeeren

österreichischer Schweinerücken 18,90 · Tiroler Milchkalbsrücken 29,50

Tiroler Kalbsleber nach venezianischer Art
feine Streifen von der Kalbsleber I Bratkartoffeln

Rotweinsauce I Safranäpfel 27,90

Zwiebelrostbraten 
Rückensteak vom österreichischen Cult Beef

Bratkartoffeln I Gemüse I Rotweinsauce I Röstzwiebel 32,00

Mixed Grill
Huhn I Rind I Schwein I Grillwürstel I Speck

mediterranes Grillgemüse I Pommes frites 26,90 

Brotlos-Burger
Burger Patty vom Black Angus I Kartoffelrösti I Gorgonzola

Spiegelei I rote Zwiebeln I Salat 25,50

Zitronen-Panna-Cotta
hausgemachtes Himbeer-Sorbet 9,50

Nougatknödel
Nussbutter-Brösel I Marillenröster I hausgemachtes Vanille-Eis 12,90

Torta della Nonna Zitronentarte 5,90

Wirf doch auch einen Blick in unsere Eiskarte!

HAUSGEMACHTE EISKREATIONEN

Fisch- & Fleischgerichte



�us dem Steinofen...

Empfehlenswert...

PIZZEN MIT MOZZARELLA

Pizza Dresch Tomaten I Schinken I Salami I Speck I Oliven I Pfefferoni I rote Zwiebeln 15,50

Pizza Crudo Tomaten I Parmaschinken I Rucola I Mascarpone 15,90

Pizza dell' Alpe Tomaten I Salami I Gorgonzola I Speck I getrocknete Tomaten I rote Zwiebeln 15,50

Pizza Diavolo Tomaten I Salami I scharfe Salami I Pfefferoni I Oliven 14,50

Pizza Sicilia Tomaten I scharfe Salami I Kapern I Sardellen I Paprika 14,50

Bauernpizza Tomaten I Schinken I Schafskäse I rote Zwiebeln I Oliven 15,50

Pizza Ortolana Tomaten I mediterranes Grillgemüse 14,90

Pizza Romeo Tomaten I Salami I Speck I Pfefferoni I rote Zwiebeln 14,50

Pizza Venezia Tomaten I Schinken I Champignons I Kapern I rote Zwiebeln I getrocknete Tomaten 15,50

Pizza Tonno Tomaten I Thunfisch I rote Zwiebeln I Kapern 14,20

Pizza Salmone Frischkäse I Räucherlachs I Schafskäse I Kirschtomaten I rote Zwiebeln I Rucola 17,90

PIZZEN OHNE MOZZARELLA

Pizza Bruschetta Tomaten I frische Tomaten I Knoblauch I Rucola I Parmesan 17,90

Pizzabrot mit Trüffelpaste & Mozzarella 12,00 · für 2 Personen 

Pizzabrot mit Rosmarin & Knoblauchöl 5,20 · für 2 Personen

Portion Brot 2,50

Pizza Amore

Zum Salat & für die Mitte



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Coca Cola I Fanta I Spezi 0,3l · 0,5l 4,30 I 4,90

Almdudler I Coca Cola Zero Flasche 0,3l 4,50

Thomas Henry Bitter Lemon I Tonic Water Flasche 0,2l 4,50
Gespritzte Säfte: Apfel naturtrüb I Johannisbeere
Pfirsich I Holler I Rhabarber 0,25l · 0,5l

4,30 I 4,90

Naturalisiertes Erler Quellwasser still oder prickelnd 0,3l · MEMON-ZERTIFIZIERT 1,90 I 2,90

Naturalisiertes Erler Quellwasser still oder prickelnd 0,75l · MEMON-ZERTIFIZIERT 2,90 I 3,90

BIERE

Hausbier - König Ludwig Hell Hausabfüllung 0,2l · 0,3l · 0,5l 3,70 I 4,20 I 4,90

König Ludwig Kellerbier naturtrüb Flasche 0,5l 5,20

Warsteiner Pils - alkoholfrei Flasche 0,3l 5,20

Radler süß oder sauer 0,3l · 0,5l 4,20 I 4,80

König Ludwig Weißbier Flasche 0,5l 5,20

König Ludwig Weißbier leicht oder alkoholfrei Flasche 0,5l 5,20

Zillertal Bier Flasche 0,3l 5,20

Zillertal Natur-Radler Flasche 0,3l 5,20

HEISSE GETRÄNKE

Tasse Kaffee I Haferl Kaffee 3,20 I 5,80

Espresso I Doppelter Espresso 2,90 I 4,80

Tasse Cappuccino 4,20

Latte Macchiato 4,50

Haferl Tee - Bioteaque Teemanufaktur aus Traunstein 4,90

Haferl heiße Heumilch-Schokolade 4,90

E�f�ischun�e� & Mu�te�mache�... 
Getränkekarte

Weitere Getränkeempfehlungen findest du auf unserer Aperitifkarte.



Eine� fü� alle, alle fü� eine�... 
Die Dresch-Geschichte

Der Ursprung des Gasthauses Dresch  
geht auf meine Eltern Paula und Sepp Dresch zurück. 

 1953 haben meine Eltern geheiratet und wurden anschließend nach dem Tod des Opas 
bis 1957 Geschäftsführer im Gasthaus Schachner in Erl / Dorf. Als das Gasthaus in den 
Besitz meines Onkels überging, betrieben meine Eltern das Zuhause meines Vaters, das 

Alpen-Gasthaus "Köndlötz" am Erlerberg – allerdings nur in den Sommermonaten.

Nebenbei wurde bereits der Grundstein für das erste Lebensmittelgeschäft der Familie 
Dresch gelegt. Mein Vater kaufte sich hier nebenan einen Baugrund, auf dem ein  

Einfamilienhaus mit kleinem Bedienungs-Lebensmittelgeschäft errichtet wurde. Leider 
waren die Zeiten für das Gasthaus am Erlerberg nicht mehr sehr ertragreich, weshalb das 
Haus an das Landratsamt Fürstenfeldbruck verkauft wurde. Mit dem Erlös des Verkaufs  

erstanden meine Eltern 1968 unser Grundstück und bauten 1970 ein größeres Wohnhaus 
mit einem der ersten Selbstbedienungs-Supermärkte. Außer dem Supermarkt wurden im  

neuen Haus auch noch eine Kegelbahn, eine kleine Keller-Bar sowie 1974 ein  
Brotzeitstüberl eingerichtet.

Wir waren 5 Kinder in der Familie. 1991 übernahm ich als jüngste Tochter mit meinem 
Mann Karl die Geschäfte und legten damit den Grundstein für das jetzige Genießer-

Gasthaus Dresch. Der Supermarkt wurde geschlossen und das Hauptaugenmerk auf den 
Gasthausbetrieb und die Zimmervermietung gelegt.

Seit 2015 werden wir von unseren Töchtern Elisabeth, Victoria und Isabella  
und mittlerweile auch von unseren Schwiegersöhnen im Betrieb tatkräftig unterstützt.

Wir freuen uns, dass du da bist und wünschen dir einen guten Appetit!
Martina, Karl, Lisa, Victoria und Isabella 

Alpen-Gasthaus "Köndlötz" Sepp & Paula Dresch Tiroler Stüberl und A&O-Markt



Der frühe Vogel... 

K leines & Feines... 

Gemeinsam stark... 

Dresch-Frühstück

Unser Shop

ZUKI - Zukunft für Kinder

Starte mit allerlei Leckereien aus der Region perfekt in den Tag! Bei unserem 
reichhaltigen Frühstücksbuffet wird wirklich jeder satt und das beste dabei – alle 

Eierspeisen, Heißgetränke und Säfte vom Buffet sind im Preis inkludiert :) 

Unser Frühstück gibt’s täglich von 07:30–11:00 Uhr.
Wir bitten dich zu reservieren.

In unserem kleinen Dresch-Ladl bieten wir sorgfältig ausgewählte Delikatessen wie Essig, 
Öl, Kaffee und weitere Produkte, die auch im Gasthaus verwendet werden. Zudem findest 

du dort liebevoll gestaltete Souvenirs und Mitbringsel.

Entdecke unser umfangreiches Sortiment an Young Living Ölen. Ob du einen Duft für 
eine beruhigende Atmosphäre suchst, deine Energie steigern möchtest oder etwas für die 

Hautpflege brauchst – wir beraten dich gerne!

Schon seit mehreren Jahren können wir durch Patenschaften und Spenden ehemalige 
Straßenkinder, Waisen und Kinder aus ärmsten Familien in Indien durch das Projekt 
ZUKI - Zukunft für Kinder unterstützen und Ihnen somit eine Grundlage für eine 

menschenwürdige Zukunft sichern.

In unserem Shop findest du liebevoll handgefertigte Sachen, die von den Kindern 
dieses Projekts kreiert wurden. Der gesamte Erlös aus dem Verkauf dieser Artikel 

fließt zu 100% zurück an die Kinder von ZUKI.

www.zuki-zukunftfuerkinder.at

FRÜHSTÜCKinkl. Heißgetränke & Säfte vom Buffet23,50€ pro Person


